
FORMULES DÉJEUNER
LUNCH MENUS

PLAT DU JOUR 
+ AFFOGATO GLACE VANILLE ET CHANTILLY

DISH OF THE DAY + AFFOGATO WITH VANILLA ICE CREAM AND WHIPPED CREAM 
27€

ENTRÉE AU CHOIX + PLAT AU CHOIX
CHOICE OF STARTER + CHOICE OF MAIN COURSE 

32€

PLAT AU CHOIX + DESSERT AU CHOIX
CHOICE OF MAIN COURSE + CHOICE OF DESSERT 

28€

ENTRÉE + PLAT + DESSERT AU CHOIX
STARTER, MAIN COURSE AND DESSERT OF YOUR CHOICE

42€

MENU ENFANT - PLAT AU CHOIX
CHILDREN’S MENU – CHOICE OF MAIN COURSE

Nuggets de poulet accompagnés de frites
Chicken nuggets served with fries 

OU 
Filet de poisson frais (filet de bar) accompagné de pâtes

Fresh fish fillet (sea bass) served with pasta

+ 
BOISSON AU CHOIX
Drink of your choice 

(Evian 33cl ou sirop à l’eau)

10,50€

ENTRÉES
STARTERS

L’ARTICHAUT SIGNATURE
Copeaux de légumes marinés, olives Kalamata et crème d’amandes blanches

The Signature Artichoke Marinated vegetable shavings, Kalamata olives and white almond cream.

15€

BURRATA AU PESTO
Tomates Cœur de bœuf

Heirloom Coeur de Bœuf’ tomatoes

17€

TATAKI DE THON BRÛLÉ À LA FLAMME
Salade de wakame et bouillon d’Asie

Flame‑seared tuna tataki, wakame salad and Asian broth

19€

PETITS FARCIS AUX HERBES FRAÎCHES
Gel de carotte au cumin et jus corsé

Stuffed vegetables with fresh herbs, carrot–cumin gel and rich jus

19€

PLATS
DISHES

DOS DE MAIGRE RÔTI AU THYM
Écrasé de pommes de terre à l’huile d’olive, beurre blanc au citron confit

Roasted meagre fillet with thyme, crushed olive‑oil potatoes, 
and preserved‑lemon beurre blanc

29€

RIGATONI AUX ASPERGES VERTES
Crème de parmesan et baie de Timut

Riganoti with green asparagus, Parmesan cream and Timut pepper

22€

SUPRÊME DE POULET FERMIER « GRANDE TRADITION »
Cassolette de petits pois à la française et sauce au vin jaune

Free‑range ‘Grande Tradition’ chicken supreme, French‑style pea casserole and yellow‑wine sauce

27€

JOUE DE BOEUF BRAISÉE
polenta onctueuse

Braised beef cheek with creamy polenta

25€

DESSERTS
DESSERTS

L’AUTHENTIQUE CRÈME BRÛLÉE
Aux gousses de vanille de Madagascar

Authentic crème brûlée with Madagascar vanilla beans

13€

AFFOGATO GLACE VANILLE ET CHANTILLY
Vanilla ice cream affogato with whipped cream

10€

TARTELETTE CHOCOLAT NOIR 72%
 Glace au yaourt

72% dark‑chocolate tartlet, yogurt ice cream

11€

GASPACHO DE FRUITS ROUGES
 Espuma de citron, crumble olive-cacao et sorbet framboise

Red‑berry gazpacho, lemon espuma, olive–cacao crumble 
and raspberry sorbet

12€

CAFÉ GOURMAND ET SES MIGNARDISES
Gourmet coffee with assorted petit fours

12€

De l’eau gratuite est à disposition des clients.
Free water is available for customers.

ssp province - rcs Créteil 534 681 697 - capital : 213.943,60 €
siège : immeuble Atome, 5 Charles de Gaulle 94140 Alfortville - AVRIL 2026

Flashez le QR code pour consulter les informations allergènes
Scan the QR code for allergen  information

MENU Carte signée 
Nicolas Vie

SODAS
SOFT DRINKS

BOUTEILLE Bottle

PEPSI / PEPSI ZERO SUCRES 25cl 	 5.20€

ORANGINA, LIPTON ICE TEA PÊCHE 25cl 	 5.20€

SCHWEPPES INDIAN TONIC, SCHWEPPES AGRUM’ 25cl 	5.20€

LIMONADE Lemonade 25cl 	 5.20€

OASIS TROPICAL 33cl 	 5.20€

SUPPLÉMENT

SIROP Syrup 2cl 	 0.50€

EAUX
WATERS

	 33cl 	 75cl

EVIAN 	 4.50€ 	 6€

BADOIT ROUGE 	 5€ 	 6.50€

BADOIT VERTE 	  	 6.50€ 

APÉRITIFS
APERITIVES

KIR 15cl 	 7.90€

KIR ROYAL 10cl 	 11.00€

MARTINI Rosso / Bianco 5cl - PORTO Rouge 5cl	 5.90€

RICARD 2cl 	 4.50€ 

DIGESTIFS
ALCOHOLS

GIN HENDRICK’S 4cl 	 12€

VODKA GREY GOOSE 4cl 	 12€

GET 27 4cl 	 7.90€

WHISKY GLENFIDDICH 4cl 	 12€

COGNAC HENNESSY VSOP 4cl 	 8.90€

LIMONCELLO 4cl 	 7.90€

RHUM DON PAPA 4cl 	 12€

BIÈRES
BEERS

PRESSION 	 25cl	 33cl 	 50cl

HEINEKEN 	 6.50€	 8.50€

AFFLIGEM	 7.50€	 9.50€

PANACHÉ 	 5.90€	 7.90€

BOUTEILLE 
HEINEKEN 0.0 Bière sans alcool 	 5.30€
Beer without alcohol

COCKTAILS
GIN FIZZ 16cl 			   10€
Gin, citron, sirop de sucre de canne, eau gazeuse
Gin, lemon, cane sugar syrup, sparkling water

BLOODY MARY 16cl 		  	 10€
Jus de tomate, Vodka, tabasco rouge, 
sauce Worcestershire, sel de celeri, poivre
Tomato Juice, vodka, red tabasco,
worcestershire sauce, celeri salt, pepper

MOJITO CLASSIQUE 16cl 			   12€
Rhum Cubain, menthe fraîche, citron vert, 
sirop de sucre de canne, eau gazeuse
Cuban rum, fresh mint, lime, cane sugar syrup, 
sparkling water

MOJITO ROYAL 16cl 			   14€
Rhum Cubain, Champagne, menthe fraîche, 
citron vert, sirop de sucre de canne
Cuban rum, fresh mint, lime, cane sugar syrup, champagne

APÉROL SPRITZ 16cl 			   12€
Apérol, Prosecco, eau gazeuse, orange
Apérol, Prosecco, sparkling water, oranger

VIRGIN MOJITO 16cl 			   8€
Menthe fraîche, citron vert, sirop de sucre de canne, eau gazeuse
Fresh mint, lime, cane sugar syrup, sparkling water

VINS
WINES

	 12,5cl	 18cl	 75cl
ROUGE

MALBEC FINCA LA NIÑA 	 6.50€ 	 8.50€	 29€

SAINT-JOSEPH DESCHANTS 	 9€ 	 13€	 43€
Maison Chapoutier

AOP MOULIS-EN-MÉDOC 	  	 	 73€
Château Maucaillou

BLANC

AOP SANCERRE BLANC 	 8€ 	 11€	 40€
Joseph Mellot «Les Ormeaux»

CHARDONNAY & TORRONTES 	 6.50€ 	 8.50€	 29€
Fantelli

IGP VIOGNIER COTEAUX DE L’ARDÈCHE 	  	 	 31€
Domaine des Granges de Mirabel M. Chapoutier

ROSÉ

AOP CÔTES DE PROVENCE 	 8€ 	 11€	 45€
M de Minuty

AOC CÔTES DE PROVENCE SAINTE VICTOIRE 	 	 	 35€
Terres de Berne Rosé

CHAMPAGNES
	 10cl 	 75cl

PROSECCO  	 8,50€ 	

COLLET ROSÉ 	 12€ 	 75€

COLLET BRUT 	 10€ 	 65€

CAFÉS & CHOCOLATS
COFFEES & CHOCOLATES

ESPRESSO / RISTRETTO OU DÉCAFÉINÉ 	 3.10€
Espresso / Ristretto  Decaffeinated

NOISETTE 	 3.20€ 
Coffee with a tear of milk

ESPRESSO CON PANNA 	 3.50€ 
Coffee with a tear of milk

ALLONGÉ 	 3.30€
Large coffee

DOUBLE ESPRESSO OU DÉCAFÉINÉ 	 4.50€
Double espresso / Decaffeinated

CAFÉ CRÈME 	  	 4.30€
Latte

CAPPUCCINO 	  	 4.90€

CHOCOLAT CHAUD 	  	 4.90€ 
Warm chocolate

CAFÉ VIENNOIS 	  	 5.90€ 
Viennese Coffee

CHOCOLAT VIENNOIS 	  	 5.90€ 
Viennese Hot Chocolate

MOCHA 	  	 6.00€ 

CARAMEL MACCHIATO 	  	 6.50€ 

LATTE 	  	 4.90€ 

CHAÏ TEA LATTE 	  	 6.90€ 

SUPPLÉMENT ALTERNATIVE VÉGÉTALE 	 0.70€

CAFÉ GOURMAND ET SES MIGNARDISES 	 12€
Gourmet coffee with assorted petit fours

THÉS & INFUSIONS
TEAS & HERBAL TEAS

SÉLECTION 	 25cl
THÉS NOIRS Black teas 	 4.90€

BREAKFAST TEA 

EARL GREY
FRUITS ROUGES Fraise, framboise, cerise et groseille
Red fruits : Strawberry, raspberry, cherry and redcurrant	  

THÉS VERTS Green teas 	 4.90€

MENTHE GLACIALE Icy Mint

CHINE Chinese tea

INFUSIONS Herbal teas 	 4.90€

L’HERBORISTE N°108 Verveine, orange et menthe
Verbena, orange and mint

ROOIBOS DES VAHINÉS Rooibos, amande et vanille
Vanilla and almond rooibos

CAMOMILLE Chamomile herbal tea

JUS DE FRUITS
FRUIT JUICES

		  25cl

JUS JUICES COMPTOIR RHODANIEN	 5.50€
Orange / Pamplemousse / Pomme / Tomate rouge
Orange / Grapefruit / Apple / Tomato

NECTAR COMPTOIR RHODANIEN	 5.50€
Abricot  / Framboise  / Fraise / Mangue / Pêche
Apricot / Raspberry / Strawberry / Mango / Peach	  

JUS DE FRUIT FRAIS PRESSÉ Freshly-Squeezed fruit juice	 5.50€
Orange  / Citron
Orange / Lemon	  

Boissons non comprises / Drinks not included

L ’abus d ’alcool  est  dangereux pour la santé ,  à  consommer avec modération .
Alcohol  abuse can cause health problems .  Drink responsibly .
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