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FORMULE
PETIT DFJEUNER

BREAKFAST MENU

1 VIENNOISERIE
+ 1 PETITE BOISSON CHAUDE |
+ 1JUS D’ORANGE OU DE CITRON PRESSE 25CL

10,50€

PETIT DEJEUNER

BREAKFAST

CROISSANT 2.60€
PAIN AU CHOCOLAT 2,70€
PAIN AUX RAISINS 2,90€
PAIN AU CHOCOLAT BLANC FRAMBOISE : 3.30€
While chocolate and raspberry pasiry

PAIN FOURRE CHOCOLAT NOISETTE 3.50€
Hazelnut chocolate-filled pasiry

JALOUSIE MAPLE PECAN :k 3.30€

Maple pecan jalousie pasiry

Flashez le QR code pour consulier
les informations allergénes

Scan the QR code for allergen
Information

SOFTDRINKS

BOUTEILLE BOTTLE

PEPSI / PEPSI ZERO SUCRES 25cl

ORANGINA, LIPTON ICE TEA PECHE 25|
SCHWEPPES INDIAN TONIC, SCHWEPPES AGRUM’ 25cl
LIMONADE [emonade 25¢

OASIS TROPICAL 33c

SUPPLEMENT
SIROP Syrup 2l

FAUX

WATERS

EVIAN
BADOIT ROUGE
BADOIT VERTE

APERITIES

APERITIVES

KIR 15l

KIR ROYAL 10cl

MARTINI Rosso / Bianco 5cl - PORTO Rouge 5cl
RICARD 2|

DIGESTIFS

ALCOHOLS

GIN HENDRICK'S 4cl

VODKA GREY GOOSE 4cl
GET 27 4cl

WHISKY GLENFIDDICH A4cl
COGNAC HENNESSY VSOP 4cl
LIMONCELLO 4cl

RHUM DON PAPA A4cl

BIERES

BEERS

PRESSION

HEINEKEN
AFFLIGEM
PANACHE
BOUTEILLE

HEINEKEN 0.0 Biere sans alcool
Beer without alcohol

\

FORMULES
DIJEUNER

LUNCH MENUS

PLAT DU JOUR
+ AFFOGATO GLACE VANILLE
ET CHANTILLY

27€
ENTREE AU CHOIX + PLAT AU CHOIX* 32€
PLAT AU CHOIX* + DESSERT AU CHOIX 28€

ENTREE + PLAT* + DESSERT AU CHOIX 42€

MENU ENFANT - PLAT AU CHOIX
NUGGETS DE POULET
accompagnes de frites

Oou
FILET DE POISSON FRAIS (filet de bar)
accompagne de pates
+ BOISSON AU CHOIX (Evian 33cl ou sirop a I'eau)
10.50€

*hors enlrecéle / excluding rib-eye sleak

ENTREES

STARTERS

ENTREE DU JOUR,
Starter of the day

FOIE GRAS DE CANARD POFLE,
Lentilles vertes du puy a la creme de balsamique
Pan-seared duck foie gras. Puy green lentils with balsamic cream

EUF “PARFAIT”,
Panais et huile d'olive arome truffe blanche
Slow-cooked eqg. parsnip.and while-iruflle infused olive oil

SAUMON GRAVLAX AU SESAME NOIR,
Gel gingembre et sucrine marinée

Black sesame gravlax salmon. ginger gel and marinaied
sucrine leftuce

VELOUTE DE BUTTERNUT,
Mousse de champignons des bois, crumble
noisette et huile aromatisée au cafe

Butternut velouté, wild mushroom foam, hazelnut
crumble and coffee-infused oil

CAFLS & CHOCOLATS

COFFEES & CHOCOLATES

ESPRESSO OU DFCAFEINE

Espresso / Decaffeinated

NOISETTE

Coffee wilth a tear of milk

ALLONGE

Large coffee

DOUBLE ESPRESSO OU DECAFEINE
Double espresso / Decaffeinated

LAIT CHAUD OU FROID

Warm / cold milk

CAFF CREME

Latle

CAPPUCCINO

CHOCOLAT CHAUD

Warm chocolate

CAFE GOURMAND ET SES MIGNARDISES -
Gourmel coffee with assorted pelit fours
SUPPLEMENT ALTERNATIVE VEGETALE

THES & INFUSIONS

TEAS & HERBAL TEAS
SELECTION

THES NOIRS BLACK TEAS
BREAKFAST TEA

EARL GREY

FRUITS ROUGES Fraise, framboise, cerise et groseille
Red fruits : Strawberry. raspberry. cherry and redcurrant
THES VERTS GREEN TEAS

MENTHE GLACIALE Icy Mint

CHINE Chinese tea

INFUSIONS HERBAL TEAS

L’HERBORISTE N°108 Verveine, orange et menthe
Verbena. orange and mint

ROOIBOS DES VAHINES Rooibos, amande et vanille
Vanilla and almond rooibos

CAMOMILLE Chamomile herbal tea

JUS DE FRUITS

FRUIT JUICES

25cl

5.50€

JUS JUICES COMPTOIR RHODANIEN
Orange / Pamplemousse / Pomme / Tomale rouge
Orange / Grapefruit / Apple / Tomato

NECTAR COMPTOIR RHODANIEN
Abricot / Framboise / Fraise / Mangue / Péche
Apricot / Raspberry / Strawberry / Mango / Peach

JUS DE FRUIT FRAIS PRESSF FRESHLY-SQUEEZED FRUIT JUICE 5.50€
Orange / Cilron
Orange / Lemon

5.50€

S5 pre 697 - capilal

siege :immeubl le 94140 Alfor

14€

18€

13€

18€

16€

PLATS

MAIN COURSES

PLAT DU JOUR,
Dish of the day

DORADE SNACKEE,
Fenouil et pois gourmand, beurre blanc aux ceufs de saumon

Seared sea bream, fennel and snow peas,
salmon roe beurre blanc

RISOTTO DE PETIT EPEAUTRE AU GRANA PADANO,
Citron contfit et trompelies de la mort

Spelt risotio with Grana Padano, preserved lemon
and black trumpet mushrooms

EPAULE D’AGNEAU CONFITE AUX EPICES DOUCES,
Petits legumes et polenta crémeuse

Slow-cooked lamb shoulder with mild spices,

baby vegelables and creamy polenta

ENTRECOTE SAISIE AUX AROMATLS,
Creme de gorgonzola et grenailles confites au thym

Herb-seared ribeye. gorgonzola cream
and thyme-roasted baby polatoes

DESSERTS

DESSERTS

DESSERT DU JOUR,
Dessert of the day

MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR 729%0,
Parfum tonka et éclats de noisettes caramelisees

72% dark chocolate mousse. lonka bean
and caramelized hazelnut pieces

LAUTHENTIQUE CREME BROLEE,
Aux gousses de vanille de Madagascar

Authentic creme brilée with Madagascar vanilla beans

AFFOGATO GLACE VANILLE ET CHANTILLY
Vanilla ice cream affogalo with whipped cream

FRATCHEUR D’AGRUMES,
Sorbet mandarine

Cilrus medley with mandarin sorbet

CAFE GOURMAND ET SES MIGNARDISES
Gourmet coffee with assorted pelit fours

#produils décongelés / defrosied producls

De l'eau gratuile est a disposition des clients.
Free water is available for customers.

COCKTAILS

GIN FIZZ ol
Gin, citron, sirop de sucre de canne, eau gazeuse
Gin. lemon. cane sugar syrup. sparkling water

BLOODY MARY I6cl

Jus de tomate, Vodka, tabasco rouge,

sauce Worcestershire, sel de celeri, poivre
Tomato Juice. vodka. red tabasco.
worcestershire sauce. celeri salt. pepper

MOJITO CLASSIQUE I6cl

Rhum Cubain, menthe fraiche, citron vert,

sirop de sucre de canne, eau gazeuse

Cuban rum. fresh mint. lime. cane sugar syrup.
sparkling water

MOJITO ROYAL I6cl

Rhum Cubain, Champagne, menthe fraiche,
citron vertl, sirop de sucre de canne
Cuban rum, fresh mint, lime, cane sugar syrup. champagne

APEROL SPRITZ I6cl 12€
Apérol, Prosecco, eau gazeuse, orange

Aperol. Prosecco. sparkling water. oranger

VIRGIN MOJITO 16cl

Menthe fraiche, citron verl, sirop de sucre de canne,
eau gazeuse
Fresh mint. lime, cane sugar syrup. sparkling water

VINS

WINES

125cl 18cl
ROUGH
MALBEC FINCA La Nina 6.50€ 8.50€

SAINT-JOSEPH DESCHANTS 9€ 13€
Maison Chapoutier

AOP MOULIS-EN-MEDOC
Chateau Maucaillou

BLANC

AOP SANCERRE BLANC 8€ e
Joseph Mellot «Les Ormeaux»

CHARDONNAY & TORRONTES
Fantelli

IGP VIOGNIER COTEAUX DE I’ARDFCHE
Domaine des Granges de Mirabel M: Chapoutier

6.50€ 8.50€

ROSI

AOP COTES DE PROVENCE
M de Minuly

COTES DE PROVENCE SAINTE VICTOIRE
Terres de Berne Rosé

CHAMPAGNES

PROSECCO
COLLET ROSE
COLLET BRUT

23€

27€

18€

25€

2OR

10€

14€

13€

10€

12€

12€




